Meni "Roter Mdnch”

Grul der Kiiche
*

Gegrillte Jakobsmuscheln & Garnele
mit wildem Brokkoli, Fregola Sarda
und Karotten-Ingwer-Butter

%

Krustentiersiippchen
mit Zitronengras, lila Curryschaum
und Knuspergarnele

%

Filet vom Wolfsbarsch
mit Pinienkernspinat
und gebuttertem Kartoffelpiirée,
Limonen- und Olivenélvelouté

*

- optional - zusatzlich € 13,-
Schwarzer Wintertriiffel

mit frischen Tagliatelle und Petersilienwurzel

%

Rinderfilet mit Markkruste,

mit Romanesco, Schupfnudeln
an Sauce Bernaise

*

Feines von Sizilianischen Blutorangen,

Tahiti-Vanille und Macadamia

mit begleitenden Weinen und Quellwasser
als 3-Gang Menii €65.-
als 4-Gang Menii €75.-
als 5-Gang Menu € 85.-

Februar 2025



Meni "Roter Monch"

GruR der Kiiche
*

Gegrillte Jakobsmuscheln

auf Erbsen-Perlgraupenrisotto,
Krustentier-Limonenjus und Erbsenkresse

¥

Fruchtiges Karotten-Ingwersiippchen
mit Landmilchschaum und Knuspergarnele

*

Filet vom Wolfsbarsch
-auf der Haut gebraten-
mit griinem Spargel, Fregola Sarda
und Kohlrabi beurre blanc

*

Zweierlei vom Milchkalb
(geschmorte Schulter und gratinierter Riicken)
mit MarkkloRchenkruste,
bunten Friihlingsriibchen und Schupfnudeln

*

Feines von Erbeeren,

Topfen und weiBer Schokolade

(Creme brilée, Sorbet und Mousse)

mit begleitenden Weinen und Quellwasser
als 3-Gang Menli €65.-
als 4-Gang Menli £75.-
als 5-Gang Menii € 85.-

Madrz 2025



