-SUPPEN -

-KLEINE GERICHTE -

-VEGETARISCH -

1) mit Nitritpokelsalz
2) Geschmacksverstarker

3) Farbstoff

Speisekarte Restaurant

Kraftbriihe vom Rindertafelspitz
mit Maultaschchen 12) und Markkl6Rchen

€9-

Aufgeschlagenes Erbsen-Minzstippchen
mit Landmilchschaum und gebeizter Lachsforelle

€11-

Frilhlingssalate in Himbeerdressing 23 mit Mangochutney

mit Ziegenfrischkdse gratiniert

mit Honig und Sesam

€2150

Hausgemachte Gnocchi
im Friihlingsgemisesud,
mit Steinchampignons, griinem Spargel und gezupftem Mozarrella
€23,
wahlweise mit gegrillten Jakobsmuscheln

€29,

Hausgemachte geschmalzte Frischkaseravioli
mit Erbsen, Romanasalat und Radieschen

€23

Schwabische Maultaschen 1

mit Barlauch-Kartoffelsalat, geschwenkten Steinchampignons und Kalbsbratenjus 1.3

€21

Cordon bleu vom Jungschwein 1,
mit Wacholderschinken in Brezelpanade, Rostzwiebel-Bratkartoffeln und Blattsalat 123

€23,50



-HAUPTGANGE -

“Fleiner Leibgericht”

Medaillons vom Jungschwein

an RieslingrahmsoRe mit gebratenen Champignons,

Maultasche, Schupfnudeln und Spatzle
€26,

Schwabischer Zwiebelrostbraten

klassisch mit Butterspatzle und kleinem Salattellerz)

€32

Schwabischer Kalbsrahmbraten

mit buntem Gemiise und Spatzle

€25,

Zart geschmorte Ochsenbackle

in Spatburgunderjus mit Frihlingsgemiisecassoulet,

geschmalzten MarkkloRchen und Schupfnudeln

€29,

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken

in Brezelpanade mit Preiselbeeren, Blattsalaten,s

und hausgemachtem Kartoffelsalat

€34,

Rosa gebratene Lammuiifte

mit Frischkase-Krauterkruste,

,,,; Friihlingsriibchen und Barlauchpesto-Gnocchi
£32,
-FISCH -
Filet von der roten Forelle
;/ # an Limonenvelouté mit griinem Spargel und Thymian-Kartoffelragot
: / %@% €27,
N Filet vom Wolfsbarsch -auf der Haut gebraten -

und gegrillte Jakobsmuscheln

auf Pinienkernspinat und gebuttertem Kartoffelpiirée

an Weiburgundervelouté

€36,




Dessert

Heifse Himbeeren

mit Rahmvanilleeis

€950

Schokoladenbiskuit

mit eingelegten Sauerkirschen,

Vanille-Panna Cotta und Schmandeis

€12

Limonen-Quarkmousse

mit frischen Erdbeeren,

kleiner Creme brilee und Pistazieneis

€14

Geeistes Tortchen

von weiRer Schokolade

mit Rohrzuckerkuste

und PassionsfruchtsoRe

€10



Speisekarte Gasthof

Kraftbrihe vom Rindertafelspitz

mit Maultaschen 12) und MarkkloRchen

£9-

* % %

1/2 Hahnchen mit Landbrot € 14,50

1/2 Hahnchen mit Pommes Frites

£18:

oder

Schwabischem Kartoffelsalat 23)

€19-

X%k

- VEGETARISCH -
Hausgemachte Gnocchi

im Frihlingsgemiisesud,

mit Steinchampignons, griinem Spargel und gezupftem Mozarrella

Schwabische Maultaschen 1,

geschmalzt mit Zwiebeln und Speck 1,3,
# dazu ein kleiner gemischter Salat

Lo

Paniertes Schnitzel vom Jungschwein
in Brezelpanade
mit Bratkartoffeln

oder hausgemachtem Kartoffelsalat 3

£19-




Cordon bleu vom Jungschwein 12

mit Wacholderschinken in Brezelpanade, Rostzwiebel-Bratkartoffeln und Blattsalaten 123

€23,50

Saftiges Rahmgulasch

-vom Bilrgermeistersttick-
mit Butterspatzle

und Steinchampignoncrodtons

€22,50

Knuspriges Backhendl -nach Wiener Art-

in knuspriger Panade
mit hausgemachter Remoulade,

Schwabischem Kartoffelsalat:, und Feldsalat

€21

"Fleiner Leibgericht”

Medaillons vom Jungschwein

an Rieslingrahmsofe
mit gebratenen Champignons,

Maultasche, Schupfnudeln und Spatzle
£26,-

Schwabischer Kalbsrahmbraten

mit geschwenkten Steinchampignons,

buntem Gemiise und Spatzle

£25;

Schwabischer Zwiebel-Rostbraten

mit Land-Brot / mit Spatzle und kleinem Salat

4 €26 /€32 -
7 % UR UNSERE KLEINEN GASTE -

byl C /@% Chicken Nuggets mit Pommes Frites € 6,50

1/4 Hahnchen mit Pommes Frites € 6,50

Rahmschnitzel mit Spatzle € 7 -

1) mit Nitritpokelsalz
2) mit Geschmacksverstarker
3) mit Farbstoff




